Vinho

Ano de colheita 2021
Categoria Regional Tejo
Castas Riesling

Notas de Prova

Excelente complexidade aromatica, com o cardcter nobre da casta bem evidente
nas notas fumadas, leves apetrolados, fruta branca e especiarias. Grande
delicadeza de boca, notas de péssego, leve docura, compensada por uma
excelente acidez. Harmonia e elegancia, associadas a um final longo e fresco.

Vinificacao

Apds a colheita, as uvas foram mantidas, a uma baixa temperatura, numa camara
de frio, cerca de 48 horas, onde se procedeu a uma maceracao de algumas horas.
Apds a prensagem, a fermentacdo decorreu lentamente durante cerca de 2

semanas, a uma temperatura de 182C, para preservar os aromas primarios. Apds
a fermentacdo, o vinho permaneceu sobre as borras finas, durante 1 més.

Viticultura

Clima Mediterranico

Solo Franco-arenoso

Sistema de Poda Cordao Royat duplo
Idade média da vinha 35 anos
Producgao total 3200 garrafas

Analises

Teor Alcodlico 12 % Vol.
Agucar residual 5,9 g/L
Acidez total 7,34 g/L

pH 3,17
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