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CASA CADAVAL

MERLOT

Vinho

Ano de colheita 2023
Categoria DOC do Tejo
Castas Merlot

Notas de Prova

De cor ruby, apresenta aromas frescos a groselha e menta,
com notas de especiaria. Na boca mostra uma boa estrutura e
complexidade, com taninos sedosos e acidez equilibrada.

Vinificacao
A colheita manual decorreu no inicio de setembro, procedendo-se
a um desengace total das uvas. Segue-se uma maceracao pré-

fermentativa de 48 horas. A fermentacdo ocorre em cubas de inox
com remontagem automatica a temperatura de 239C.

Viticultura

Clima Mediterranico

Tipo de Solo Franco-arenosos
Sistema de poda Royat Bilateral
Idade média da vinha 30 anos
Producgao total 7000 garrafas

Analises

Teor Alcodlico 13,5 % Vol.
Acucar residual 0,6 g/L
Acidez total 5,11 g/L

pH 3,76

INFORMAGAO LOGISTICA

Dimensdes de caixa LxCxA (cm): 24,00x32,00x16,50

Caixa: 6 un Peso (Bruto/Net kg): 8,2/4,5

Codigo Pautal:

Palete (camada/cx por camada): 8/12

ITF: EAN: 5604030002338



